Методичні рекомендації до теми практичного заняття_ Управління товарним забезпеченням(2ч.)

Задача 1.
Визначити план надходження товарів до магазину на плановий рік, виходячи із наступних даних: 
1. Очікуваний товарообіг поточного року - 2200 тис. грн; 
2. В плановому році передбачається, що товарообіг зросте на 4%; 
3. Норматив товарних запасів на 4 квартал планового року – 25 днів; 
4. Питома вага 4 кварталу в обсягу планового року складе – 26%; 
5. Очікувані запаси на початок планового року – 950 тис. грн; 
6. Природні втрати товарів планується у розмірі – 0,2 % від річного обсягу товарообігу. 

Розв’язання:
1. Розрахуємо суму товарообігу в плановому році: 
ТОпл = тис. грн; 
2. Розрахуємо товарообіг 4 кварталу, якщо питома вага 4 кварталу в обігу планового року складає 26%: 
ТО 4кв =  тис. грн; 
3. Знайдемо норматив ТЗ на 4 кв. планового року у сумі (запаси на кінець періоду) за формулою: 
Зк = НТЗ4кв х ТО4кв/ 90= тис.грн.
4. Розрахуємо інші вибуття товарів, якщо природні втрати товарів планується у розмірі 0,2% річного обсягу товарообігу: 
ІВ = тис. грн; 
5. Визначаємо  план надходження товарів на плановий рік: 
Н = Р + ІВ + Зк – Зп 
Н  =тис. грн. 



Задача 2.
Скласти розрахунок товарного забезпечення плану товарообігу для магазину роздрібної торгівлі на 4-й квартал планового року.
 Таблиця 1– Дані для розрахунків, тис. грн
	Найменування 
	Залишки на 
початок року 
	План продажу 4 кв. 
	Природні втрати 
	Запаси  на кінець року 
	Надходження товарів 

	
	
	
	сума 
	% 
	сума
	дні 
	

	М'ясо та птиця 
	70
	900
	
	0,5
	
	5
	

	Масло селянське 
	230
	928
	
	0,5
	
	14
	

	Цукор 
	230
	620
	
	0,2
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	Кондитерські вироби 
	200
	296
	
	0,3
	
	25
	

	Інші товари 
	380
	1800
	
	0,25
	
	15
	

	Разом 
	
	
	
	
	
	
	



Розв'язання:
	Таблиця 2 – Розрахунок товарного забезпечення плану 
товарообігу на 4-й квартал планового року, тис. грн 
	Найменування 
	Залишки на початок року 
	План продажу 4 кв. 
	Природні втрати
	Запаси на кінець року
	Надходження товарів

	
	
	
	сума
	% 
	сума
	дні 
	

	М'ясо та птиця 
	70
	900
	
	0,5
	
	5
	

	Масло селян. 
	230
	928
	
	0,5
	
	14
	

	Цукор 
	230
	620
	
	0,2
	
	19
	

	Конд. вироби 
	200
	296
	
	0,3
	
	25
	

	Інші товари 
	380
	1800
	
	0,25
	
	15
	

	Разом 
	1110
	4544
	
	–
	
	–
	



1.Природні втрати в сумі (В) = План продажу в 4 кв. × Природні втрати у %;

2.Зк в сумі = ТОодн. × Зк в днях = ТОкв./ 90 × Зк в днях; 

3. Надходження товарів (Н) Розраховується по формулі: Н = Р + В + Зк – Зп,
де Р – план продаж в 4 кв.; 
В – природні втрати в сумі;  
Зк – запаси на кінець року в сумі; 
Зн – запаси на початок року. 

Задача 3.
Виробничою програмою ресторану передбачено в наступному році виготовити та реалізувати: 
перших страв – 250 тис. страв; 
других страв – 600 тис. страв; 
холодних закусок – 300 тис. страв; 
іншої продукції – 20 тон. 
Середньогрупові норми витрат м’ясопродуктів в розрахунку на 1000 страв: 
для перших страв – 15 кг; 
для других страв – 50 кг; 
для холодних закусок – 12 кг; 
для іншої продукції – 260 кг на 1 тону 
Запаси м’ясопродуктів на початок року – 200 кг (норматив в днях на кінець року – 5 днів). 
Розрахувати плановий обсяг надходження м’ясопродуктів до ресторану для виконання виробничої програми. Скласти продуктовий баланс з м’ясопродуктів. 
Розв’язання:
1. Розрахуємо потребу в м’ясопродуктах ресторану на 4 кв. по плану: 
для перших страв = кг; 
для других страв =  кг; 
для холодних закусок =  кг; 
для іншої продукції =  кг 
Разом: кг. 
2. Складемо продуктивний баланс на плановий квартал: 
Н = Р + В + Зк – Зп,  де Зк = ТОодн
Надходження товарів (Н) Розраховується по формулі: Н = Р + В + Зк – Зп,  
де Р – план продаж;
В – природні втрати в сумі;
Зк – запаси на кінець року в сумі;
Зн – запаси на початок року. 
Норматив в днях на кінець року: 
Зк =  кг; 

Тоді, Н =  кг. 


