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	1
	Що в перекладі з латинського (qualis) якість означає?
	А. Спроможність.
Б. Потреба.
В. Властивість. 
Г. Бездоганність. 
Д. Надійність.

	2
	З чого починається процес формування якості товарів?
	А. З підготовки нормативно-технічної документації.
Б. З вибору технології виробництва.
В. З забезпечення якості сировини.
Г. З підбору кваліфікованого персоналу.
Д. Немає правильної відповіді.

	3
	Які фактори вливають на якість продовольчих товарів?
	А. Якість сировини.
Б. Якість технології виробництва.
В. Якість зберігання, транспортування і реалізації.
Г. Якість використання.
Д. Всі вищезазначені варіанти вірні.

	4
	Показники якості, прийнятті за еталонні – це:
	А. Відносні показники якості.
Б. Базові показники якості.
В. Прямі показники якості. 
Г. Складні показники якості.
Д. Непрямі показники якості.

	5
	За способами вираження показники якості поділяються на?
	А. Такі, які виражаються в натуральних одиницях, в умовних одиницях і в одиницях вартості.
Б. Одиничні і комплексні.
В. Органолептичні, фізичні, хімічні, мікробіологічні.
Г. Базові і відносні.
Д. Прямі і непрямі.

	6
	За характером застосування – для оцінки якості показники поділяють на:
	А. Органолептичні, фізичні, хімічні, мікробіологічні.
Б. Базові і відносні, прямі і непрямі.
В. Показники призначення, надійності, технологічності, безпеки.
Г. Одиничні і комплексні.
Д. Натуральні та вартісні.

	7
	За якою класифікаційною ознакою показники якості поділяють на органолептичні, фізичні, хімічні, мікробіологічні?
	А. За характером застосування для оцінки якості.
Б. За способами вираження.
В. За методами аналізу.
Г. За кількістю характерних властивостей, що враховуються при визначенні якості.
Д. За характеризованими властивостями.

	8
	Що характеризують показники призначення?
	А. Властивості продукції, що визначають основні функції, для виконання яких ця продукція виготовлена.
Б. Властивість продукції зберігати початкову якість протягом певного часу зберігання або транспортування.
В. Властивості продукції, які зумовлюють оптимальний розподіл витрат матеріалів, предметів праці і часу при технологічній підготовці виробництва.
Г. Відповідність конструкції товару і його елементів формі і масі тіла людини.
Д. Належність продукції до конкретної класифікаційної групи.

	9
	Відносні показники якості – це показники, які:
	А. Безпосередньо пов'язані з харчовою цінністю і споживними властивостями товару.
Б. Прийняті за еталонні.
В. Безпосередньо із споживними властивостями товарів не пов'язані, але їхні значення залежать від факторів, які визначають харчову цінність виробів.
Г. Характеризують відношення якості досліджуваної продукції до базового показника якості.
Д. Визначаються за допомогою органів чуттів людини в процесі органолептичного аналізу.

	10
	Як називається значення показника якості, яке встановлене діючими нормативними документами?
	А. Оптимальним.
Б. Критичним.
В. Дійсним.
Г. Відносним.
Д. Регламентованим.

	11
	Критичне значення показника якості – це:
	А. Значення, яке встановлене діючими нормативними документами.
Б. Значення, яке визначається одноразовим або багаторазовим його вимірюванням.
В. Перевищення або зниження показника якості, що регламентується як невідповідність діючому нормативному документу.
Г. Значення, яке дозволяє досягти найповнішого задоволення частини потреб, що обумовлює даний показник.
Д. Немає правильної відповіді.

	12
	Визначення якості продукції за допомогою органів чуттів людини – це?
	А. Сенсорний аналіз.
Б. Хімічний аналіз.
В. Біологічний аналіз.
Г. Фотометричний аналіз.
Д. Функціональний аналіз.

	13
	Які існують види контролю якості продукції за ознакою впливу на можливість подальшого використання виробів?
	А. Вхідний, операційний, приймальний.
Б. Безперервний і періодичний.
В. Суцільний і вибірковий.
Г. Руйнівний і неруйнівний.
Д. Попередній і поточний.

	14
	Як називається галузь науки, предметом якої є методи кількісної оцінки якості продукції?
	А. Кваліметрія.
Б. Хроматографія.
В. Кондуктометрія.
Г. Спектрофотометрія.
Д. Товарознавча експертиза.

	15
	Які методи вивчення якості дають змогу встановити активність і характер біохімічних процесів, які можуть проходити при виробленні, зберіганні або використанні продовольчих товарів?
	А. Фізичні методи.
Б. Хімічні методи.
В. Фізико-хімічні.
Г. Фізіологічні методи.
Д. Біохімічні методи.

	16
	На основі яких методів визначають ступінь забрудненості продуктів мікроорганізмами, а також видовий склад мікрофлори, наявність у продуктах бактерій, які здатні викликати отруєння і захворювання людей?
	А. Біохімічних методів.
Б. Мікробіологічних методів.
В. Фізіко-хімічних методів.
Г. Біологічних методів.
Д. Математичних методів.

	17
	Які види контролю якості розрізняють за етапами процесу виробництва?
	А. Суцільний та вибірковий.
Б. Вхідний, операційний та приймальний.
В. Безперервний та періодичний.
Г. Руйнівний та неруйнівний.
Д. Систематичний та разовий.

	18
	Які методи контролю якості допомагають виявити ступінь засвоєння їжі, її окремих речовин, реальну енергетичну цінність продуктів?
	А. Фізіологічні.
Б. Біохімічні.
В. Хімічні.
Г. Фізичні.
Д. Експертні.



