
  Інформаційний обсяг навчальної дисципліни   

Практичне заняття № 1           

«Ринкова інфраструктура індустрії гостинності» 

Тема 1. Поняття ринкової інфраструктури індустрії гостинності 

 та її складові 

  Мета – дослідження сутності поняття ринкової інфраструктури 

індустрії гостинності, основні визначення та положення ринкової 

інфраструктури індустрії гостинності та її складові,  історії розвитку закладів 

ресторанного господарства; виникнення перших закладів харчування; 

розвитку кулінарного мистецтва; виникнення нових закладів харчування у 16 

- на початку 20 століття; сучасних тенденцій розвитку ресторанного 

господарства у світі  і Україні. 

 Завдання – дослідження  взаємозв’язку ринкової інфраструктури 

індустрії гостинності з ринковою економікою держави, як складової 

промисловості, типів підприємств за стадіями виробництва: заготівельні 

фабрики, комбінати напівфабрикатів, кулінарні фабрики; типів підприємств 

за об’ємом кулінарної продукції, що випускається: фабрики-кухні, комбінати 

харчування;  заготівельних підприємств 

Короткий зміст теми: 

Управління інфраструктурою ринку як складова економічної теорії. 

Категорії дисципліни та їх взаємозв’язок. Генезіс категорії «інфраструктура». 

Функції та завдання дисципліни. Логіко-структура схема побудови 

дисципліни. Поняття та економічний зміст ринку. Передумови й умови 

функціонування ринкових відносин. Класифікаційні ознаки та види ринків.  

Історія розвитку закладів ресторанного господарства. Виникнення перших 

закладів харчування; розвитку кулінарного мистецтва; виникнення нових 

закладів харчування у 16 - на початку 20 століття; сучасних тенденцій 

розвитку ресторанного господарства у світі  і Україні. 

 

Орієнтовний зміст лекційних занять: 

1. Сутність поняття ринкової інфраструктури індустрії гостинності.  

2. Основні визначення та положення ринкової інфраструктури індустрії 

гостинності та її складові.  

3. Взаємозв’язок ринкової інфраструктури індустрії гостинності з 

ринковою економікою держави, як складової промисловості. 

4. Історія розвитку закладів ресторанного господарства. 

5. Виникнення перших закладів харчування; розвитку кулінарного 

мистецтва; виникнення нових закладів харчування у 16 - на початку 20 

століття; сучасних тенденцій розвитку ресторанного господарства у світі  і 

Україні. 

 

Орієнтовний зміст практичних занять: 

1. Служба обслуговування готельно-ресторанних господарств. 



2. Матеріально-технічне постачання, інженерно-технічна

 служба, санітарно-технічне обслуговування готельно-ресторанних 

господарств. 

3. Холодне та гаряче водопостачання, каналізація і

 сантехнічне устаткування, система опалення готельно-ресторанних 

господарств. 

4. Вентиляції і кондиціонування повітря готельно-

ресторанних  господарств. 

 

Запитання для обговорення 

 

1.Охарактеризуйте  сутність поняття ринкової інфраструктури індустрії 

гостинності.  

2. Охарактеризуйте основні визначення та положення ринкової 

інфраструктури індустрії гостинності та її складові.  

3. В чому полягає взаємозв’язок ринкової інфраструктури індустрії 

гостинності з ринковою економікою держави, як складової промисловості? 

4. Охарактеризуйте історію розвитку закладів ресторанного 

господарства. 

5. Яким чином відбувалося виникнення перших закладів харчування; 

розвитку кулінарного мистецтва; виникнення нових закладів харчування у 16 

- на початку 20 століття; сучасних тенденцій розвитку ресторанного 

господарства у світі  і Україні. 

 

Тестові завдання 

       1.  Засіб розміщення туристів  - Рьокан: 

       а)  засіб розміщення туристів, в якому клієнти у номері сплять на підлозі 

       б) готель в японському національному стилі 

       в) житлова будівля готельного типу 

       г) готель під  водою 

      2.  Засіб розміщення туристів  - Флотель: 

      а)  готель в японському національному стилі 

      б) житлова будівля готельного типу 

      в) готель під  водою 

      г)  готель на воді 

     3.  Засіб розміщення туристів  - Постоялий двір: 

     а) готель в японському національному стилі 

     б) житлова будівля готельного типу 

      в)  готель для автотуристів 

      г) комплекс житлово-господарських будівель з місцями для відпочинку  

     та ночівлі подорожніх 

      4.  Засіб розміщення туристів  - Поштова станція: 

    а) готель в японському національному стилі 

    б) житлова будівля готельного типу 

     в)  комплекс житлово-господарських будівель з місцями для харчування  



     г) комплекс будівель для  задоволення потреб імперської пошти (готель,   

конюшня, житлові приміщення) 

     5.  Засіб розміщення туристів  - Гостинний двір: 

     а) готель в японському національному стилі 

     б) поєднувалися мебльовані кімнати, торгові ряди, крамниці, склади, 

заклади харчування 

    в) комплекс житлово-господарських будівель з місцями для харчування  

     г)  комплекс будівель для  задоволення потреб імперської пошти 

(готель,   конюшня, житлові приміщення). 
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Практичне заняття № 2 

 

Тема 2. Основні види інфраструктури суб'єктів господарювання у сфері 

індустрії гостинності 

Мета – дослідження сутності поняття ринкової інфраструктури індустрії 

гостинності, основні визначення та положення ринкової інфраструктури 

індустрії гостинності та її складові,  історії розвитку закладів ресторанного 

господарства; виникнення перших закладів харчування; розвитку 

кулінарного мистецтва  

 Завдання – дослідження  взаємозв’язку ринкової інфраструктури 

індустрії гостинності з ринковою економікою держави, як складової 

промисловості, типів підприємств за стадіями виробництва: заготівельні 

фабрики, комбінати напівфабрикатів, кулінарні фабрики; типів підприємств 


