ЗАВДАННЯ ДЛЯ ІНДИВІДУАЛЬНОЇ САМОСТІЙНОЇ РОБОТИ
Підготувати презентацію, до обраної теми студентами
	№ завдання
	Зміст контрольного завдання

	
1.

	Українська кухня
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів з України
Висновки

	2
	Грецька кухня
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Греції
Висновки

	3
	Молдавська кухня
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів з Молдови
Висновки

	4
	Латвійська кухня
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Латвії
Висновки

	5
	Литовська кухня
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Литви
Висновки

	6
	Естонська кухня
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Естонії
Висновки

	7
	Кухня Данії
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Данії
Висновки

	8
	Кухня Норвегії
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Норвегії
Висновки

	9
	Кухня Фінляндії
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Фінляндії
Висновки

	10
	Кухня Австрія
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Фінляндії
Висновки

	11
	Кухня Угорщина
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Фінляндії
Висновки

	12
	Кухня Чехія
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Фінляндії
Висновки

	13
	Кухня Словаччина
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Фінляндії
Висновки

	14
	Кухня Болгарії
· національні особливості;
· характеристика сировини, яка відповідна країні;
· асортимент і технологія страв, виробів, напоїв;
· характеристика прянощів і приправ, спецій;
· правила оформлення і подачі страв, напоїв
· принципи складання меню для туристів із Фінляндії
Висновки
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